ZALACZNIK NR 1 DO SWZ - SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAKUPU

1. Okreslenie przedmiotu zakupu

Opis Przedmiotu Zamdwienia "Sukcesywna dostawa mrozonych filetéw rybnych, ryb swiezych,
produktow rybnych"

Gramatura
wymagana przez
Zamawiajacego
(wybor gramatury
bedzie

11.

fileta ze Sledzia minimum 85%

L.p Nazwa produktu llo$¢ w roku J.m.
dokonywany przez
przedstawiciela
zamawiajacego w
pisemnym
zamowieniu)
Filet rybny, mrozony z dorsza, sposéb pakowania -
tafla przektadana folig (shatterpack), nie glazurowana, 50 18k K
ubytek po rozmrozeniu do 5%. (kraj pochodzenia g &
1. surowca inny niz Chiny i Rosja) - KG
Filet rybny, mrozony z morszczuk, sposéb pakowania -
tafla przektadana folila (s.hatterpack), glazura max..l%, 85 1-8 kg Ke.
ubytek po rozmrozeniu do 5%. (kraj pochodzenia
2. surowca Europa i/lub Ameryka Pd i/ lub Afryka) - KG
Filet rybny, mrozony z miruny, sposdb pakowania -
tafla przektadana folig (shatterpack), glazura max. 1%,
2 1-8 k Kg.
ubytek po rozmrozeniu do 5%. (kraj pochodzenia >0 8ke &
3. surowca Europai/lub Ameryka Pd i/ lub Afryka) - KG
P . . nie okreslono,
Karp swiezy filet, kraj poclzi)dzenla surowca Polska - 50 wedtug Ke.
4. zamoéwienia
Sledz po kaszubsku 50 1-4 kg Kg.
5.
tosos swiezy norweski filet, kraj pochodzenia surowca nie okreslono,
70 wedtug Kg.
Europa - luz L
6. zamowienia
ie okresl
tosos swiezy tusza, kraj pochodzenia surowca Europa 10 nle\(;erde{zono, K
i/lub Ameryka Pd i/ lub Afryka - luz ~a1ue &
7. zamowienia
. . . ie okreslono,
Sandacz swiezy tusza, kraj pochodzenia surowca 10 nleaerde;ono K
Europa i/lub Ameryka Pd i/ lub Afryka - luz . g. &
8. zamoOwienia
e . . nie okreslono,
Totpyga Swieza tusza, kraj pochodzenia surowca 10 wedtu K
Europa i/lub Ameryka Pd i/ lub Afryka - luz L g' &
9. zamodwienia
s . . ie okreslono,
Dorsz poledwica $wieza, kraj pochodzenia surowca 70 nle\(;erde;ono K
Europa i/lub Ameryka Pd i/ lub Afryka - luz . g . &
10. zamoOwienia
Sledzie solone matjas, b/s, kraj pochodzenia surowca
Europa i/lub Ameryka Pd i/ lub Afryka. Zawartos¢ 140 1-4 kg Kg.
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Makrela wedzona tusza, kraj pochodzenia surowca 5 12 k K
1 Europa i/lub Ameryka Pd i/ lub Afryka. & &
tosos$ wedzony pfaty, kraj pochodzenia surowca
13 Europa i/lub Ameryka Pd i/ lub Afryka - luz >4 0,5-1kg K.
Kawior czarny, zawartosc ikry rybnej Sledzia,
5 k Kg.
1 gromadnika minimum 85%. 0,05 ke g
Kawior czerwony, zawartosé ikry rybnej sledzia
minimum 80%.. ! 0.05ke Ke.
15.
Krewetki Black Tiger 30/38, bez substancji E,
'za.wartosc procer'ltowa krewe'tkl w opakoyvamu ) 30 1-5 kg Ke.
minimum 94%, kraj pochodzenia surowca inny niz
16. Chiny i Rosja.
Szprotki w oleju V\{edzone, zawa.rtoé.c' Procentowa 4 0,125-0,250 kg Ke.
17 szproty wedzonej w opakowaniu minimum 70%.
Paluszki krabowe swieze, kraj pochodzenia surowca
inny niz Chiny i Rosja. Minimalna zawartos¢ surmii 10 0,200-1 kg Ks.
18. 40%
Tu r’lczyk(kawa’rki) W sosie \-N’fas-n\(m. Zawartosc 150 0,170 kg Ke.
19 tunczyka w opakowaniu minimum 70%

WYMAGANIA OGOLNE

Przedmiot zamdwienia bedzie pochodzit z biezgcej produkcji i spetniat wymagania:

1. Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
(Dz.U. z dnia 27 wrzes$nia 2006 r. nr 171 poz. 1225)

2. ustawa o wymogach weterynaryjnych dla produktéw pochodzenia zwierzecego z dnia 16.12.2005 r. (Dz.U.
Nr 17 poz. 127 z 2006 r.)

3. ustawy o jakosci handlowej artykutéw rolno-spozywczych z dnia 21 grudnia 2000 r. (Dz. U. Nr. 187. poz.
1577 z 2005 r.)

4. rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie
higieny srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004 r., str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie
specjalne, rozdziat 13, t. 34)

5. rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004 r. w
sprawie materiatéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z Zzywnoscig oraz uchylajgcym dyrektywy
80/590/EWG i 89/109/EWG (Dz. Urz. UE L 338 2 13.11.2004 r.)

6. rozporzgdzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 16 grudnia 2002 r. w sprawie znakowania
srodkow spozywczych i dozwolonych substancji dodatkowych (Dz. U. Nr 220 poz. 1856 z 2002 r., z pdzn.
zm.)

7. rozporzadzemie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
ustanawiajgce szczegdlne przepisy dotyczgce higieny w odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego
(Dz. U.nr 171 poz. 1225 z 2006 r.)
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8. Wszystkie oferowane przez Wykonawce Produkty oraz Produkty Dodatkowe powinny spetniac
wymagania ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2023 r. poz.
1448, ze zm.), ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutow rolno-spozywczych (Dz. U. z
2023 r. poz. 1980, ze zm.) oraz inne wynikajgce z obowigzujacych w Polsce i Unii Europejskiej przepisow
prawnych.

Oznakowanie opakowania powinno zawieraé:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres.

b) nazwe produktu.

c) mase netto produktu.

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok)

e) warunki przechowywania.

Warunki dostaw:

a) czestotliwos$¢ dostaw: na zamowienie.

b) miejsce dostaw: OKS Ztote Brzozy, ul. Zotnierska 101, 04-457 Warszawa.

c) godziny dostaw: w dni robocze od poniedziatku do pigtku od 08:00 — 14:00.

d) sposéb zamdwienia: e-mail.

e) czas dostawy: 24 godziny od daty ztozenia zamdwienia.

Minimalny termin do spozycia:

ryby swieze — trzy dni.

Mrozone ryby — 4 miesigce, przetwory — 6 miesiecy.

2. Zasady realizacji zakupu (w tym zatadunku i roztadunku)

Przedmiotem zamodwienia jest Sukcesywna dostawa mrozonych filetéw rybnych, ryb swiezych, produktéw
rybnych na podstawie kazdorazowo sktadanych przez Zamawiajgcego zamowien szczegétowych. Sktadanie
zamoéwien odbywa sie drogg elektroniczng (e-mail) lub w formie pisemnej. W terminie jednego dnia roboczego
od daty ztozenia zamdwienia, Wykonawca potwierdza poprzez poczte e-mail otrzymanie i przyjecie do realizacji
oraz gotowos¢ do realizacji dostawy. Dostawy bedg realizowane wytacznie w dni robocze od poniedziatku do
pigtku w godzinach 8:00-14:00. Wykonawca zobowigzuje sie do dostarczenia zamdwienia do siedziby Osrodka
Konferencyjno - Szkoleniowego ,Ztote Brzozy”, ul. Zotnierska 101, 04-457 Warszawa. Roztadunek
dostarczonego towaru oznacza wytadowanie towaru przez Wykonawce z pojazdu dostawczego ( w tym
roztadunek z palety) oraz ztozenie go w wyznaczonym pomieszczeniu magazynowym.

3. Szczegdétowe wymagania jakosciowe dla poszczegdlnych pozycji asortymentowych.
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Postepowanie zakupowe nr

dorsz mrozony
filet (wymagania
organoleptyczne);

Szczegbétowe wymagania jakosciowe dla poszczegdlnych pozycji asortymentowych

Filety cate, bez obcych zanieczyszczen; tkanka miesna jasna, o naturalnej

Wyglad barwie, charakterystycznej dla dorsza
Oprawienie Powierzch’ni.e cie¢ rc’)wrlle., gtadkie, bez poszarpan krawedzi; nie dopuszcza sie
pozostato$ci wnetrznosci
Sprezystos$¢ tkanki Sprezysta do ostabionej
Zapach Charakterystyczny
Smak i zapach po Swoisty, wtasciwy dla dorsza; nie dopuszcza sie smaku obcego lub gorzkiego i
ugotowaniu zapachu obcego lub jetkiego

Tekstura po ugotowaniu

Zwarta, krucha, soczysta, charakterystyczna dla dorsza; dopuszcza sie lekko
miekka

morszczuk
mrozony filet
(wymagania
organoleptyczne)

Filety cate, bez obcych zanieczyszczen; tkanka miesna jasna, o naturalnej

Wyglad barwie, charakterystycznej dla morszczuka
Oprawienie Powierzch'ni.e cie¢ réwr?el, gtadkie, bez poszarpan krawedzi; nie dopuszcza sie
pozostato$ci wnetrznosci
Sprezystos$¢ tkanki Sprezysta do ostabionej
Zapach Charakterystyczny dla morszczuka
Smak i zapach po Swoisty, wtasciwy dla morszczuka; nie dopuszcza si¢ smaku obcego lub
ugotowaniu gorzkiego i zapachu obcego lub jetkiego

Tekstura po ugotowaniu

Zwarta, krucha, soczysta, charakterystyczna dla morszczuka; dopuszcza sie
lekko miekka

okon nilowy

mrozony filet

(wymagania
organoleptyczne);

Filety cate, bez obcych zanieczyszczen; tkanka miesna jasna, o naturalnej

Wyglad barwie, charakterystycznej dla okonia nilowego
Oprawienie Powierzch'ni.e cie¢ réwr?e., gtadkie, bez poszarpan krawedzi; nie dopuszcza sie
pozostatosci wnetrznosci
Sprezystos¢ tkanki Sprezysta do ostabionej
Zapach Charakterystyczny
Smak i zapach po Swoisty, wtasciwy dla okonia nilowego; nie dopuszcza sie smaku obcego lub
ugotowaniu gorzkiego i zapachu obcego lub jetkiego

Tekstura po ugotowaniu

Zwarta, krucha, soczysta, charakterystyczna dla okonia nilowego; dopuszcza
sie lekko miekkag

miruna mrozony
filet (wymagania
organoleptyczne)

Filety cate, bez obcych zanieczyszczen; tkanka miesna jasna, o naturalnej

Wyglad barwie, charakterystycznej dla miruny
Oprawienie Powierzch’ni'e cie¢ réwr?el, gtadkie, bez poszarpan krawedzi; nie dopuszcza sie
pozostatosci wnetrznosci
Sprezystos¢ tkanki Sprezysta do ostabionej
Zapach Charakterystyczny dla miruny
Smak i zapach po Swoisty, wtasciwy dla miruny; nie dopuszcza sie smaku obcego lub gorzkiego i
ugotowaniu zapachu obcego lub jetkiego

Tekstura po ugotowaniu

Zwarta, krucha, soczysta, charakterystyczna dla miruny; dopuszcza sie lekko
miekka

ryby $wieze
(wymagania
organoleptyczne)

Filety cate, bez obcych zanieczyszczen; tkanka miesna jasna, o naturainej

Wyglad barwie
Oprawienie Powierzch'ni.e cie¢ rc')wr?e., gtadkie, bez poszarpan krawedzi; nie dopuszcza sie
pozostatosci wnetrznosci
Sprezystos¢ tkanki Sprezysta do ostabionej
Zapach Charakterystyczny dla gatunku
Smak i zapach po Swoisty, wtasciwy dla gatunk,u nie dopuszcza sie smaku obcego lub gorzkiego i
ugotowaniu zapachu obcego lub jetkiego

Tekstura po ugotowaniu

Zwarta, krucha, soczysta, charakterystyczna dla gatunku; dopuszcza sie lekko
miekka

wymagania chemiczne oraz mikrobiologiczne dla filetéw rybnych mrozonych - maja by¢ zgodne zgodnie z

obowigzujacym prawem zywnosciowym

4. Termin realizacji zakupu

Umowa zostaje zawarta na okres 12 miesiecy od dnia podpisania umowy oraz zgodnie z projektem umowy

zakupowe;.

5. Minimum logistyczne

500 zt netto.
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6. Miejsce realizacji zakupu

Osrodek Konferencyjno - Szkoleniowy ,, Ztote Brzozy” ul. Zotnierska 101, 04-457 Warszawa w dni od
poniedziatku do pigtku w godzinach 8:00 — 14:00.

7. Gwarancja

Wykonawca gwarantuje zachowanie parametréow dostarczanego asortymentu, wymagan jakosciowych zgodnie
z wymogami okreslonymi w Umowie lub dokumentacji postepowania.

8. Podwykonawstwo

Zamawiajacy dopuszcza wykonywania przedmiotu zakupu przez podwykonawcow.

Domanski lektronicanie podpisany przez

maniski Piotr 11900218
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